
@Restaurante Chip's 

RESTAURANTE

MENÚ



F R E S C O
JUGO DE NARANJA 

JUGO VERDE   
(Piña, apio, perejil, guayaba,
espinaca, nopal y un toque de
jugo de naranja) 

ANTIGRIPAL 
(Guayaba, limón, naranja, toque
de miel y jengibre) 

ORDEN DE FRUTA CON
YOGURT 
(280 g. fruta de temporada) 

DE
SAY

UNOS

HUEVOS AL GUSTO   
(Rancheros, a la mexicana, con
jamón, divorciados, con tocino,
naturales, acompañados con frijoles
refritos y totopos)
 
CHILAQUILES VERDES 
O ROJOS 
(Acompañados de 60 g. de pollo, 
o 2 huevos al gusto, lechuga, cilantro,
cebolla, queso fresco y crema) 

OMELETTE AL GUSTO 
(A elegir 2 ingredientes,
champiñones, queso, jamón, a la
mexicana, pimientos, queso oaxaca,
acompañado de ensalada verde o
frijoles refritos) 

COMBO AMERICANO 
(2 huevos revueltos o estrellados
acompañados de 2 hotcakes, 2 tiras
de tocino y 1 salchicha asada) 

QUESADILLA DESAYUNO 
(De tortillas de harina rellena de
huevo con jamón o tocino gratinado
con queso manchego. Acompañados
de papas a la francesa y ensalada) 

HUEVO EN CAZUELA 
(Huevo revuelto sazonado en salsa
verde con un toque de cilantro,
acompañado de frijoles y tortillas de
maíz) 

HUEVOS CHIPS
(Huevos estrellados sobre nuestro
pan de la casa, acompañado de
aguacate y ensalada de lechuga
espinaca y jitomate) 

P A N  Y  M Á S
PAN DULCE 

HOT CAKES 
(Esponjaditos con miel maple 
o de abeja) 

AVENA CON FRUTA 
(Con fruta de temporada y un 
toque de canela) 

MOLLETES TRADICIONALES

CEREAL CON LECHE 
(Zucaritas, corn flakes,  o choco krispis) 

WAFFLES
(2 PZ. helado, miel de maple, y 
frutos de temporada)

De 7:30 a 12:30 hrs. Incluyen fr
ut

a,
 c

af
é 

o 
té

.  

$ 185.00

$ 185.00

$ 188.00

$ 189.00

$ 185.00

$ 185.00

$195.00

$ 63.00

$ 69.00

$ 69.00

$ 74.00

$  17.00

$ 88.00

$ 110.00

$ 97.00

$  69.00

$ 98.00

(2 pzas) 

NUEVO

HUEVOS
CHIPS

350 ml

355 ml

350 ml

(pieza) 

(3 pzas) 

(6 pzas, con mexicana) 

NUESTROS PRECIOS  INCLUYEN I.V.A NO INCLUYE SERVICIO



PASTE
(De papa con carne molida, los tradicionales) 

AVOCADO TOAST 
(Pan brioche de la casa, con base de espinaca y
jitomate cherry bañado en aceite de oliva, aguacate,
decorado con reducción de balsámico,
acompañado de queso panela asado).

SOPA TENOCHTITLÁN 
(Sopa de tortilla, acompañado de queso, crema,
chicharrón, aguacate y pasilla frito) 

CONSOMÉ ESPECIAL DE LA CASA 
(Con pollo, arroz, verduras y jardín) 

SOPA MILPA
(Con chile poblano, flor de calabaza, elote, y pollo) 

CALDO MINERO
(Caldillo rojo con frijoles enteros, pollo deshebrado,
juliana de tortilla frita y aguacate) 

CREMA DE CHILE POBLANO 
(Crema de chile poblano, acompañada de elote
tierno y tierrita de tocino) 

S O P A S

E N T R A D A S

NUEVO

NUEVO

$  24.00

$ 160.00

$  90.00

$  68.00

$ 115.00

$ 125.00

$ 95.00

$ 95.00

$110.00

$ 95.00

$120.00

(1 pza) 

fritas

timbal de atún

consome de pollo

sopa tenochtitlanNO INCLUYE SERVICIONUESTROS PRECIOS  INCLUYEN I.V.A

ORDEN DE ARROZ
(Acompañado de un huevo estrellado o revuelto,  y
un poco de aguacate) 

FRITAS
(Tortilla frita ( 3pz.) acompañadas de frijoles refritos
chorizo doradito, crema y queso de aro,
acompañado de guacamole.)

PARA COMPARTIR
(2 sopes de chorizo, dos chalupas acompañadas de
salsa verde, dos tlacoyos y una tulancingueña) 

SOPES DE SUADERO 
3 pz. De tortilla de sope. Base de salsa picosa,
suadero, queso , cebolla y cilantro

NUEVO



ORDEN DE 6

ORDEN DE 12

P A R A

CLUB SÁNDWICH
(Pollo, jamón, queso manchego, tocino, 
aguacate, jitomate, lechuga y chiles en vinagre) 

HAMBURGUESA CHIP ́S 
(180 g.medallón de res, rico tocino crujiente, queso
manchego) 

SINCRONIZADA(6 PZAS) 
(Tortilla de harina rellena de jamón y queso
manchego acompañadas de guacamole) 

BURRITO DE CARNE 
(150 g. de carne de res en tortilla de harina con
frijoles refritos de la casa) 

CHAPATA DE JAMÓN SERRANO 
(Con asiento de mostaza y mermelada de
chabacano, jamón serrano, lechuga, jitomate y
cebolla) 

ALITAS
(6 o 12  pz. de alitas adobadas y fritas,
acompañadas de las clásicas salsas búfalo, ranch 
o BBQ,  acompañadas de bastones de apio y
zanahoria). 

$ 180.00

$ 190.00

$ 150.00

$ 170.00

$ 180.00

Ac��¯a�ad�¹ de ¯a¯a¹ a �a f²a�ce¹a � e�¹a�ada

morder

$  99.00

$ 165.00

NO INCLUYE SERVICIO

Hamburguesa chip´s

club sandwichclub sandwich

alitasalitas

NUESTROS PRECIOS  INCLUYEN I.V.A



L I G E R O
ENSALADA CHIP ́S 
(Lechuga, cuadritos de pechuga de pollo
asado, fresas, nuez y durazno asado,
acompañado de aderezo de mango.) 

ENSALADA DE MANZANA 
(Lechuga, espinaca, manzana, nuez, cubitos
de panela y tocino doradito) 

SÁNDWICH LIGERO 
(75 g. de atún, queso panela, lechuga,
pepino, aguacate, jitomate, chile,
acompañado de verduras al vapor) 

CEVICHE FRESCO
(Jícama, mango, coliflor, pepino, cebolla
morada, jitomate, cilantro. Sobre espejo de
salsa de piña con habanero).

$ 149.00

$ 110.00

$ 142.00

$ 169.00

$ 130.00

ORDEN DE AGUACATE 75 G 

ORDEN DE GUACAMOLE 70 G 

HUEVO EXTRA 50 G 

ORDEN DE TORTILLAS 85 G 

FRIJOLES REFRITOS  90 G 
ORDEN DE TOCINO 55 G 
TOTOPOS 65 G 
CHILES TOREADOS 55 G 

E X T R A S

$ 70.00
$ 88.00
$ 16.00
$ 13.00
$ 20.00
$ 30.00
$ 13.00
$ 16.00

PAPAS A LA FRANCESA 240 G $ 70.00

SIN POLLO

vegetariano

guacamoleguacamole

ensalda chip´s

papas a la francesapapas a la francesa

VEGETARIANO



A N T O J I T O S
ENMOLADAS 
(Rellenas de pollo bañadas en mole rojo, decoradas
con ajonjolí, crema y queso) 

ENCHILADAS MINERAS  
(Rellenas de pollo, bañadas en salsa verde con
lechuga, queso, crema, aguacate y cebolla) 

ENCHILADAS SUIZAS  
(Rellenas de pollo bañadas en salsa roja, gratinadas
y un toque de crema) 

ENFRIJOLADAS  
(Rellenas de pollo o huevo bañadas de frijol, queso 
y crema) 

CHALUPAS 
(Tortilla frita con papa, lechuga, pollo, queso, rábano
y salsa verde) 

ENCHILADAS DE COCHINITA 
(Rellenas de cochinita pibil, bañadas en nuestra
salsa de “cochinita”, crema, queso, cilantro, brotes
de temporada y cebolla y piña encurtida).

CHILAQUILES 
(Con pollo, o huevo, lechuga, cilantro, cebolla, queso
fresco y crema) 

FLAUTAS DE POLLO  
(Sobre cama de lechuga, con queso y crema, salsa
verde o roja) 

ENCHILADAS DE SUADERO
(4 tortillas rellenas de suadero y bañadas en salsa
picante, acompañado de crema, cilantro, aguacate
y brotes 

$ 148.00

$ 165.00

$ 156.00

$ 110.00

SPAGUETTI BOLOGNESA 

FETTUCCINE CARBONARA 
(Con la típica salsa blanca de la casa, tropiezos de
tocino y parmesano para alinear el sabor)

(4 pzas) 

(4 pzas) 

(4 pzas) 

(4 pzas) 

(7 pzas) 

(4 pzas) 

(4 pzas) 

P A S T A S
$ 150.00

$ 150.00

NO INCLUYE SERVICIO

enmoladasenmoladas

enchiladas huastecasenchiladas huastecas

bolognesabolognesa

NUESTROS PRECIOS  INCLUYEN I.V.A

$ 150.00

$ 215.00

$ 140.00

$ 150.00

$ 115.00

NUEVO

NUEVO



MILANESA DE POLLO  
(Empanizada, acompañada de ensalada
verde y papas a la francesa) 

PECHUGA CORDON-BLEU 
(Rellena de jamón y queso manchego, con
verduras al vapor y papas a la francesa) 

PECHUGA PARMESANA 
(Empanizada con queso parmesano
acompañada de verduras al vapor) 
 
FAJITAS DE POLLO 
(Salteadas con champiñones, cebolla,
pimiento, presentado en 3 tacos con tortilla
de harina y pico de gallo) 

P O L L O

ARRACHERA  
(Acompañada con 2 enchiladas de mole rojo, 
mini queso fundido, papas Chip ́s, frijoles refritos, 
y nopales) 

TAMPIQUEÑA DE ARRACHERA 
(Acompañada de 2 enchiladas verdes gratinadas,
papas a la francesa, guacamole y chiles toreados) 

CECINA REGIONAL  
(Acompañada de 2 enchiladas verdes y frijoles
refritos) 

OREJA DE ELEFANTE 
(Milanesa de res empanizada, acompañada de
papas a la francesa y ensalada verde) 

RIB EYE  
(Rico corte acompañado de ensalada verde)
Tiempo de espera aprox 18 min.

PARRILLADA
(Todo a la plancha! chorizo argentino 60gr;
arrachera 80 gr; chistorra 80 gr; pechuga de pollo
120 gr; 1 nopal asado y tortillas)  

C O R T E S

(150 g.)

$ 295.00

$ 295.00

$ 265.00

$ 225.00

$ 325.00

$ 380.00

(170 g) 

(170 g) 

(170 g) 

(170 g) 

(300 g)

(2 pax)

(150 g.)

(150 g.)

(150 g.)

$ 165.00

$ 185.00

$ 195.00

$ 190.00

NO INCLUYE SERVICIO.                   NUESTROS PRECIOS INCLUYEN I.V.A 

parmesanaparmesana

sirloinsirloin

tampiqueñatampiqueña



bebidas
$70.00

Coffee Shake

malteada de chocolate,
fresa o vainilla

licuados

$57.00

$68.00
Con leche o agua

chai latte

AMERICANO  
DESCAFEINADO 
EXPRESSO 
CAPUCHINO 
CAFÉ CON LECHE 
CAPUCHINO MOKA O CAJETA 
CAPUCHINO KAHLÚA 
CAPUCHINO RON BLANCO 
CAPUCHINO ROMPOPE 
CAPUCHINO BAILEYS 
AMERICANO CON CREMA BATIDA
AFFOGATO 
(Expresso con helado de vainilla)

TÉ
(variedad de sabores)

$ 47.00
$ 47.00
$ 47.00
$ 54.00
$ 54.00
$ 58.00
$ 60.00
$ 68.00
$ 69.00
$ 85.00
$ 60.00
$ 74.00

$ 35.00

affogato

$80.00

LIMONADA  O NARANJADA 
JARRA Limonada o Naranjada 
JARRA DE AGUA DE SABOR 
LECHE FRÍA O CALIENTE 

$ 52.00
$162.00
$155.00
$ 34.00

COCA COLA REGULAR 
COCA COLA ZERO 
COCA COLA LIGHT 
REFRESCO 
(Manzana Lift, Sprite, Fanta, Fresca)
AGUA MINERAL
AGUA NATURAL

$ 54.00
$ 54.00
$ 54.00
$ 37.00

$ 37.00
$ 30.00

Malteada 
(Fresa, vainilla o chocolate) 

COFEE SHAKE

NUEVO

$74.00

naranjada 
o limonada

$52.00

$ 80.00
$ 70.00

mineral o natrual

200 mlcafés
350 ml

350 ml

350 ml

250 ml

1.5 lt

1.5 lt

355 mlrefrescos

350 ml

350 ml

350 ml

350 ml

250 ml



Wl�e F«�� Ñhl·e G«a¨e
Wl·h O«a�ge C���«

QUEMADITA 
(Nuestra receta con hojas de albahaca,
limón, agua mineral, ron y coca cola) 

MARGARITA CLÁSICA 
(Con su tequilita bien rico, limón y triple
seco, esta no va frapeada) 

PALOMA 
(Tequila, jugo de limón, refresco de
toronja y escarchada con espuma de
mar) 

TEQUILA SUNRISE 
(Tequila del más rico, jugo de naranja,
granadina y su cereza) 

CARAJILLO 
(Licor del 43, expresso doble y mucho
movimiento) 

CARAJILLO DE BAILEYS 
(Baileys, expresso doble con
movimientos suaves) 

PARÍS DE NOCHE 
(Brandy con refresco de cola) 

MEDIAS DE SEDA 
(Ron, granadina, leche evaporada y
mucha sutilidad en el sabor) 

PIÑA COLADA 
(Jugo de piña, ron, leche evaporada,
jarabe natural y mucho hielo para un
frappé fino) 

$110.00

$ 99.00

$115.00

$115.00

$ 95.00

$130.00

$ 110.00

$110.00

$110.00

(240 ml) 

MOJITO CLÁSICO 
(Ron blanco, menta, azúcar, limón y
mucha tradición) 

Mojito con frutos rojos y
vino tinto 
(Con la misma tradición del clásico, pero
con vino tinto) 

MOJITO DE MANGO 
(Ron blanco, menta, azúcar, limón y
mucho mango) 

$110.00

$130.00

$120.00

R O N  

BLOODY MARY 
(Vodka, limón, clamato, salsa tabasco, sal
y pimienta; y pa ́ moverle el apio) 

CAIPIROSKA DE FRESA 
(Vodka, fresas, jugo de limón, azúcar y
mucho hielo) 

ROSA MARÍA 
(Vodka de sandía, jarabe de sandia,
sandia, sprite) 

$110.00

$110.00

$110.00

V O D K A

G I N E B R A
GIN TONIC 
(Ginebra, agua tónica y un twist de
limón) 

GIN CON FRUTOS ROJOS 
(Gin de fresa, limón, frutos rojos y agua
tónica) 

NEGRONI 
(Una bebida con carácter a base de gin, 
campari y vermouth rosso) 

$110.00

$140.00

$150.00

COCKTELERÍA
(220 ml) 

(240 ml) 

(240 ml) 

(120 ml) 

(240 ml) 

(240 ml) 

(240 ml) 

(240 ml) 

(120 ml) 

(240 ml) 

(240 ml) 

(240 ml) 

(240 ml)

(240 ml)

(220 ml) 

(220 ml)

(180 ml) 



CORONA 
VICTORIA 
INDIO 
MODELO ESPECIAL NEGRA
MODELO 
MICHELADA O CHELADA
(A elegir limón y sal, tajín, chamoy, salsas)

CERVEZA

MARGARITA DE MANGO 
(Tequila, triple seco, pulpa de mango, 
limón y mucho hielo; si, va frapeada) 

MARGARITA DE TAMARINDO
(Como la de mango pero con tamarindo 
y escarchada con chamoy y tajín) 

T E Q U I L A

MEZCALINO 
(Mezcal, pulpa de tamarindo, chile
serrano, agua quina y sal de chapulín)
 
DOÑA EMILIA 
(Mezcal, triple seco, jugo de arándano,
blue berry y refresco de limón) 

MATATLÁN 
(Mezcal, triple seco, jugo de mango, jugo
de naranja, jugo de limón, sal de
chapulín)

$ 118.00

$ 118.00

M E Z C A L

$ 57.00
$ 60.00
$ 55.00
$ 65.00
$ 65.00
$ 20.00

$ 130.00

$ 130.00

$ 130.00

CONGA
(Frutos rojos, sprite, jugo de naranja y granadina) 

PIÑADA FRAPPÉ
(Jugo de piña, leche evaporada y crema de coco, canela) 

CLAMATO PREPARADO
(Jugo de tomate con almeja, mezcla de salsas, limón) 

MANGONADA FRAPPÉ
(Jugo de mango, leche evaporada y crema de coco) 

SI
N 

AL
CO

HO
L

$ 82.00

$ 85.00

$ 74.00

$ 80.00

+

355 ml

240 ml

(220 g) 

(220 g) 

(240 g) 

(240 g) 

(240 g) 



RON 
Bacardí Blanco 
Bacardí Añejo 

MEZCAL 
400 Conejos 
Montelobos 
Alipús 

WHISKY 
Buchanan ́s
 J.W. Etiqueta Roja
 J.W. Etiqueta Negra 

VODKA 
Absolut Azul 

GINEBRA 
Tanqueray 
Bombay Sapphire 

TEQUILA 
Don Julio 70 
Herradura R. 
Don Julio R. 

BRANDY 
Torres 10 
Torres 20 
Terry
Azteca de Oro 

COPA        BOTELLA

Tinto L.A. Cetto 
Tinto L.A. Cetto 
VINO LAUS
RAMON ROQUETA
UNDARRAGA
Copa vino de la casa 
Jarra de Clericot
Copa de Clericot 

$ 80.00
$ 85.00

$ 145.00
$ 160.00
$ 190.00

$ 160.00
$  99.00
$ 190.00

$  85.00

$ 135.00
$ 140.00

$ 190.00
$ 160.00
$ 170.00

$  85.00
$ 270.00
$  90.00
$  80.00

$  700
$  850

$1,600
$1,800
$2,200

$1,890
$1,200
$2,600

$  850

$1,500
$1,680

$2,300
$1,800
$1,900

$  850
$2,900
$  900
$  700

VINOS
$ 399.00
$ 199.00
$ 399.00
$ 295.00
$ 220.00
$  90.00
$ 299.00
$ 110.00

(750 ml)

(375 ml)

(750 ml)

(750 ml)

(355 ml)

(1.lt)

(750 ml) 

(60 ml) 

(750 ml) 

(750 ml) 

(750 ml) 

(700 ml) 

(750 ml) 

(750 ml) 

(750 ml) 

(700 ml) 

LICORES
Anís Dulce
Anís Seco 
Baileys 
Amaretto 
Licor del 43 
Sambuca 
Kalhúa 

$  80.00
$  80.00
$ 100.00
$  96.00
$ 110.00
$ 110 00
$  80.00

(700 ml) 

(700 ml) 

(700 ml) 

(700 ml) 

(700 ml) 

(700 ml) 

(700 ml) 

NUESTROS PRECIOS  INCLUYEN I.V.A

NO INCLUYE SERVICIO

(700 ml) 

(700 ml) 

(60 ml) 

(200 ml) 



En Restaurante Chip’s como parte de nuestra política de
responsabilidad social, adquirimos nuestros insumos

 a proveedores locales, con el fin de contribuir al crecimiento
de la economía hidalguense.

RESTAURANTE


